Kontrolrapport

Virksomhed REMA 1000

Denne kontrol, dato

18-11-2021
Adresse Skansevej 8
Postnr/By 3400 Hillergd Tidligere kontrol
CVR-nr. 42521000 Dato 13-10-2021 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 2
Renggring 1 Dato
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Klagerens navn star pa tillaegside.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret: Fryser med

dybfrossen fgdevare

Det indskaerpes, at dybfrossen fgdevarer maksimalt ma

opbevares ved - 18 grader °C. Fglgende er konstateret:

Virksomheden stabler fgdevarerne for hgjt i frysemontre, langt

over stablegraensen, idet i ikke fgdevarerne ikke kan holde

temperaturen.. Malt temperaturen i fryseren med stegt kylling

bryst, panerede rgdspaettefileter, suppeurter, vegetarian

schnitzel til mellem -9,9 - 11 grader med luftfgler og i mellem

fedevarer til -12 grader med indstiksfgler. Billede

dokumentation er medtaget. Gennemgaet de mundligt

procedure for opbevaring af fédevarer. Virksomheden vurdere

fedevarerne i forhold til temperatur.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Virksomheden

kan godt se der stablet langt over stablegransen og

temperaturen ikke er i orden. Tag straks hand om det og

gennemgaet de skriftlige procedurer med medarbejderne samt

hgjden pa stablegraensen. Indskeerpelse medfgrer 2

gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages.

Se klagevejledning pa bagsiden.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 40 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed REMA 1000

Adresse  Skansevej 8
Postnr/By 3400 Hillergd
CVRnr. 42521000

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

opbevaring af fgdevarer, herunder opbevaring af fgdevarer pa kgl. Malt temperatur i kglemontre med kgd og

palaeg temperaturen er i orden, selv om stable graensen er overskredet. Gennemgaet mundlige procedurer for

opbevaring af fedevarer i forhold til temperatur.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Kglemontre og fryser. Palaegsmontre. Kglerum med maelk, traenger enkel hylder til renggring.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: De skriftelige procedurer for opbevaring af fgdevarer pa kgl og frost.

Felgende er konstateret: Set og gennemgaet de skriftlige procedure for opbevaring af kglepligtige fédevare og

frostvarer. Virksomheden overholde ikke de skriftelige procedure i forhold til opbevaring af kgl og frost varer,

temperatur, stablegreensen . De retter straks op pa dette.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om regler for de skriftlige procedure

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.
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