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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask
procedurer i produktionskøkken og barområde. Opbevaring og
adskillelse af fødevarer i køle- og fryseinventar.
Opbevaringstemperatur af fødevarer i køle- og fryseinventar.
Fødevarer fri fra gulv. Personaletoilet med forrum.
Virksomheden har ingen produktion ved tilsyn.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med opvaskemaskine, køle- og
fryseinventar, bordoverflader, køkkenredskaber samt gulv og
vægge. Barområde med køleskab og bordoverflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) herunder - varemodtagelse, opbevaring,
varmholdelse, opvarmning og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse
af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Hanekylling 1600 g, vildsvinebov uden ben i net og
krondyrkød via faktura. Ingen anmærkninger.



Il Vero Siciliano

 

 

Dronningmølle Strandvej 522a

3120  Dronningmølle

35805192

Kontrolrapport

side 2 af 2

18-11-2021

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr og P-nr jf. virk.dk


