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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder adskillelse under lagring og produktion og
opbevaring samt stikprøvevis opbevaringstemperaturer af
fødevarer på køl. Håndtering af fødevarer, procedurer for
varmholdelse af flæskesteg, herunder anvendelse af 3 timers
rettesnor. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af
hænder. Procedure for skadedyrsikring. Tilstrækkelig forsyning
af vand.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af foodtruck samt køleskabe,
arbejdsborde og emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og
varmebehandling samt varmholdelse siden juni 2021.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophængning af
kontrolrapport. Følgende er konstateret: Historikkontrolrapport
er ophængt i stedet for kontrolrapport fra 30-11-2020, hvor
vognen ikke var i gang. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for ophængning af
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kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Kanelsnurrer, flæskestegssandwich og Falaffelbowle
for information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


