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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring og adskillelse
af fødevarer under tilvirkning, opbevaring af fødevarer på køl
og frost, temperaturer ok. Der er mundtligt redegjort for
procedurer vedr. nedkøling af kødsovs. Der nedkøles i store
gastro bakker i kølerum. Der nedkøles fra 65 til 10 grader på
under 3 timer, ok. Set kødsovs på frost. Kontrolleret
virksomhedens gode arbejdsgange for begrænsning af
procesforureningen akrylamid ved fremstilling af pommesfrites
med en fritureolie på max 175 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerrum, opvaskesektion, dejmaskine og bordoverflader i
produktionsområde. Der er mundtligt redegjort for
arbejdsgange af rengøring af vægge og gulv, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken, opvaskeområde og mellemgang. Der er
mundtligt redegjort for vedligeholdelseplan. Vedligeholdelse
sker løbende, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, nedkøling fra januar 2021 til d.d.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


