
S/I FGU Nord

 

 

Gladsaxevej 315

2860  Søborg

39816423

0
22-11-2021 1
28-09-2020

1
24-10-2019

1
01-10-2019

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

55 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, antal og placering af vaske, opbevaringstemperatur i
køle og fryseinventar. Gennemgået mundtlig procedure for
syltning af grønsager som opbevares på køl, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af bordoverflader
efter udskæring af rå kylling samt pålægsmaskinen herunder at
rengøring foregår i adskilte processer med afsluttende
desinfektion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken og lager herunder gulv, vægge, lofter,
stålbordsoverflader, hylder og tætningslister i køleinventar.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) herunder gode arbejdsgange for syltning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis set
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling for indeværende år.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.


