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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, temperaturer i
køleskabe og fryser, tildækning og adskillelse af fødevarer
opbevaret på køl og frost samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
tilvirkningsområde, kogeplade, ovn, mikroovn, køleskab, fryser
og emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyse og
egenkontrolprogram
Følgende er konstateret: beskrivelse af opvarmning og
nedkøling er ikke at finde i risikoanalysen. Virksomheden
oplyser at de opvarmer mad hver dag og nedkøler mad
lejlighedsvis. Resten af risikoanalysen for varemodtagelse og
modtagelse af mad er tilstrækkelig. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at virksomhedens aktiviteter
for opvarmning og nedkøling skal stemme overens med
risikoanalysen. Vist vejledningsmateriale på fødevarestyrelsens
hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


