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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens procedure ved angreb af
skadedyr.
Virksomheden så d. 14.november en kakerlak i ved vasken i
deres køkken, som straks blev aflivet.

Køkkenet blev lukket ned og skadedyrsbekæmper kontaktet.
Skadedyrsbekæmperen havde undersøgt køkkenet og udlagt
gift. Efterfølgende havde der ikke været yderligere tegn på
skadedyr nogen steder. Virksomheden havde derpå rengjort og
desinficeret alle overflader hvorpå kakerlak kunne have færdes
og kasseret fødevarer der ikke kunne rengøres.

For en sikkerheds skyldt, blev alle fødevarerne indtil d.d.
opbevaret i lukkede plastkasser på en rullevogn, som hver nat
blev fjernet fra køkkenområdet. Ydermere blev køkkenet hver
morgen rengjort og desinficeret.
Hygiejne: Rengøring:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret rengøring/spor efter kakerlak ved svært
tilgængelige steder. Herunder områder omkring vaske, bag
køleskabe og skuffe under ovnen blev pillet ud, således at
bagvæggen ved siden af opvaskemaskinen kunne beses.


