
Selma

 

 

Rømersgade 20

1362  København K

39317842

25-11-2021 1
11-08-2021

1
03-06-2021

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer
29-10-2019

1
1  
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

35 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer og procedurer
for håndtering og behandling af fødevarer. Genrelt vejledt om
antal håndvaske. Konkret vejlet procedurer for nedkøling, da en
5 liters bøtte med iscreme måltes til 32 grader efter to timers
nedkøling. Forholdet er vurderet bagatelagtigt under de
nuværende forudsætninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde og inventar i lokaler hvor der opbevares og håndteres
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling fra
sidste besøg til d.d.


