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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet,
registrering fx ved import, samhandel, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse af
fødevarer, faciliteter til hygiejnisk håndvask samt set
fungerende termometer og gennemgået procedure for
nedkøling af saucer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: Produktionsflader,
køleboks og køle enheder.
Følgende er konstateret: Opvaskemaskine var lidt beskidt helt
oppe i toppen af hætten og enkelte lister fremstår snavset.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
reglerne for rengøring og konkret om rengøring svært
tilgængelig steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden



The Flames

 

 

Højdevej 59

2300  København S

42661848

Kontrolrapport

side 2 af 2

26-11-2021

anmærkninger: Hele glatte vaskbare flader i produktion.
Vejledt konkret om mulighed for anvendelse af vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrolprogram varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
og offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel i restaurant og på hjemmeside.


