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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Adgang til håndvaskefaciliteter.
Procedure for desinfektion af lokale og udstyr inden opstart at
fødevareproduktion.
Procedure for frysetørring.
Virksomheden oplyser der dedikeres en frysetørrer til
fødevareproduktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Renholdelse af pavillon.
Procedure for rengøring mellem forskellige produktions emner.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Indretning, vedligehold samt skadedyrssikring af pavillon.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring
samt skema for frysetørringsforløb, perioden april 2021.
Risikoanalyse for varemodtagelse og frysetørring.
Ydet konkret vejledning risikoanalyse for alle virksomhedens
aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nr. og fødevareaktiviteter samt
genemgang af virksomhedens betinget tilladelse til indførsel af
insekter bestemt til konsum.


