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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Set de forskellige udskæringer af kylling til dagens produktion
Følgende er konstateret: Kylling stykker er for tilberedt og
opvarmet i friture, derefter sat på køl, virksomheden oplyser at
fødevarerne vil blive brugt i dag, under tilsynet konstateres
fødevarerne til 25 grader. Virksomheden fortæller at rester som
er for tilberedte kasseres. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om nedkøling af fødevarer i små
portioner og at køleskabs temperaturen med fordel kan sænkes
til under 5 grader. Der er adgang til hygiejnisk vask med varmt
vand, sæbe og aftørringspapir.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgang af
procedure for opbevaring på frost af rå fisk. Dokumentation for
PH målinger af ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Virksomheden generelle rengøring af stegeområdet ved disken.
Køle-frost møbler, samt beholdere med fødevarer til sushi.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling samt varmholdelse for perioden 01.08.2021 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


