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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, stikprøvevis målt opbevaringstemperatur i
kølerum, køle -og frostenheder, adskillelse af fødevare
opbevaret på køl. Ydet konkret vejledning om at fødevarer skal
løftes fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr/lokaler:
kølerum, emfang, indvendig i opvaskemaskine, dejmaskine,
køle -og frostenheder. Gulv, arbejdsborde i
produktionskøkkenet og bageafdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
lokaler.
Følgende er konstateret: gulvet i kølerum fremstår med rå
træplader. Endvidere fremstår hylder i kølerum med synlig
rustpletter. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.Vejledt
generelt om at gulve skal holdes i god stand og være lette at
rengøre. Vejledt om at udarbejde en vedligeholdelsesplan for
løbende udbedringer af lokaler og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling/genopvarmning og nedkøling fra sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


