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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl og frost, herunder temperaturmålinger, virksomhedens
procedure for opvarmning og nedkøling, samt procedure for
fritering af pommes frites med henblik på at undgå dannelse af
akrylamid.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Pizza-
og grillområde, samt tilvirkningsområde, herunder
produktbærende overflader, emfang, friture, køle- og
frostfaciliteter, ovnplader, samt gulve, vægge og lofter.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning, samt nedkøling for perioden
september 2021 til d.d.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke finde de
udfyldte skemaer for opvarmning og nedkøling, men kunne
straks mundtligt redegøre for deres procedure for opvarming,
fremvise indstikstermometer, samt deres procedure for
nedkøling, herunder brug af koldt vandbad for at skynde
processen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om reglerne for at virksomheder til enhver tid skal kunne fremvise dokumentation for udført
egenkontrol ved kontrolbesøg. Vejledt konkret om muligheden for at indkøbe flere plastikark til at holde styr på
papirerne, samt muligheden for at nedsætte dokumentationsfrekvensen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


