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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde, opbevaringstemperatur i kølefaciliteter på
lager og i køkken, opbevaring af tørvarer på lager løftet fra gulv
samt kontrolleret procedurer for adskillelse mellem
arbejdsgange i køkken samt procedurer for varmebehandling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde med
bordoverflader, kølefaciliteter, vægge, gulve og emfang over
varmt-område. Kontrolleret arbejdsange for renholdelse af
udstyr, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølefaciliteter og
bordoverflader i produktionsområde samt vedligeholdelse af
køleskab på tørvarelager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling fra august 2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport i vindue
ved siden af indgangsparti.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Efter aftale med virksomheden er aktiviteten "Samhandel - EU" ophørt dags dato i virksomheden registrering.
Konkret vejledt om, at såfremt virksomheden ønsker at genoptage samhandel fra andre EU lande skal
virksomheden ansøge om import-registrering på www.fvst.dk før aktiviteten påbegyndes.


