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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer i to kølerum, ok. Kontrolleret procedurer for
varmebehandling og nedkøling af ænder, ok. Virksomheden er
blevet introduceret til SITTI værktøj og har efterprøvet
varmebehandling af ænder til en kærnetemperatur på 72
grader, ok.
Kontrolleret procedurer for optøning af ænder, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af hulkel ved
opvaskeområde, rengøring af gulv under køleskuffe for
pommes frites og rengøring af koldjomfru og stegebånd, ok.
Der er mundtligt redegjort for planlagt hovedrengøring inden
juleferien, ok. Fremvist revideret rengøringsplan, ok. Gulv
under køleskuffe er ikke tilstrækkelig, ansvarlig vil udbedre ved
udførsel af daglig rengøring, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
affaldsgård, her er konstateret hul i betonbelægning ved
elevatorskakt samt defekt rist over afløb. Ansvarlig har ikke
bemærket dette, men vil iværksætte udbedring, ok.
Kontrolleret åbning omkring rørføring under køleskuffe for
pommes frites, denne er ikke tætsluttende og fremstår ikke
rengøringsvenlig. Ansvarlig vil finde egnet løsning, ok.
Vejledt om at vaskemaskine med fordel kan løftes fra gulvet,
således at rustgennemtræk minimeres og rengøring optimeres.
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Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for varmebehandling og nedkøling, ok. Begge
produktionstrin er udpeget som CCP. Kontrolleret skriftlige procedurer herfor, ok. Kontrolleret dokumentation
for varmebehandling og nedkøling i perioden for november 2021 til dags dato, ok.


