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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer herunder
kontrolleret temperatur, adskillelse og tildækning af fødevarer
opbevaret på køl og frost. Set faciliteter til hygiejnisk håndvask i
alle arbejdsområder. Set personlig hygiejne og arbejdsgange
under tilvirkning af sushi. Virksomheden har redegjort for
tilvirkning, opbevaring og tidsstyring af sushi. Virksomheden
har redegjort for tilvirkning og måling af pH i sushi-ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af barområde, tilvirkningsområde
samt køkken herunder køle/fryse møbler, post-mix,
isterningemaskine, emfang samt ovne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning,
nedkøling samt måling af pH og indfrysning af fersk fisk i
perioden fra sidste tilsyn til dags dato.
Mærkning og information: Vejledt virksomheden om
sporbarhedsdokumentation på fødevarer i virksomheden altid
skal kunne fremvises til Fødevarestyrelsen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


