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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring og adskillelse
af fødevarer under tilvirkning, samt opbevaring og adskillelse af
fødevarer på køl og frost, temperaturer ok. Der er mundtligt
redegjort for opvarmning af kylling, der opvarmes til over 75
grader, ok. Der er mundtligt redegjort for nedkøling af kylling,
nedkøling forgår i mindre bøtter, der nedkøles fra 65 til 10
grader på under 3 timer, ok. Under kontrollen er der en
nedkøling i gang, målt til 18,6 grader, efter nedkøling på ca. 1,5
timer, ok. Der er mundtligt redegjort for salatbar, styres efter 3
timers rettesnor på fastlagte tidspunkter. Vejledt konkret om
håndvask mellem skift af handsker.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
bordflader, køleskabe og opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: salatbar og kaffesektion.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling fra
oktober 2021 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


