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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Det indskærpes at
kølekæden ikke må ikke afbrydes.
Følgende er konstateret: I bunden af køleskab opbevarer
virksomheden i gryde kogt hamburgerryg. Virksomheden
oplyser at hamburgerryggen er kogt i går (21.12.21) og
efterfølgende har stået til afkøling natten over i
opbevaringsrum hvori der opbevares drikkevarer. Der er ikke
køl på dette opbevaringsrum. Hamburgerryggen er i dag for
ikke lang tid siden blevet sat ind i bunden af køleskabet.
Køleskabet har en opbevaringstemperatur på højst 5 grader C.
Centrums temperaturen i Hamburgerryggen er målt med
kalibreret termometer til 10 grader C. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Det er en forglemmelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Overflader,
vægge, gulve samt bordplader.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
ved nedkøling af tilberedte fødevarer i 2021. Virksomheden
havde følgende bemærkninger: Jeg printer
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egenkontrolprogrammet ud fra Fødevarestyrelsens hjemmeside og bruger skemaerne derfra fremadrettet.

Indskærpelser medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


