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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring og adskillelse
af fødevarer under tilvirkning, samt opbevaring og adskillelse af
fødevarer på køl, temperaturer ok. Vejledt generelt om
temperaturkrav. Adgang til hygiejnisk håndvask med rindende
koldt og varmt vand, papir og sæbe. Gennemgået og
kontrolleret procedurer vedr. frokostbuffet. Al maden
udportioneres og udleveres grundet corona, ok. Gennemgået
procedurer vedr. nedkøling, sker i blæskøler fra 65 til 10 grader
på under 3 timer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opvaskemaskine, køleskabe, gummilister i køleskabe, ovne og
emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: opvaskesektion.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, opvarmning og
nedkøling fra september 2021 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


