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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedure for
alkoholbestemmelse og tilbagetrækning, samt procedure for
sporing af batchnumre fra råvarer til færdig øl. Set brygjournal
på Ægir julebryg.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret generel vedligeholdelse af
bryggeriet og lageret. Herunder gulv, vægge, loft, maltkværn,
brygtanke og tappeanlæg.
Ydermere kontrolleret skadedyrssikring på lageret. Undersiden
af garageporten, gabte enkelte steder, således at der kunne ses
dagslys ude fra. Vejledt konkret om mulige løsningsforslag,
herunder muligheden for montage at en fejeliste. Ejeren
oplyste, at dette straks ville iværksættes.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedure for årlig
revision af risikoanalyse.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Sød appelsinskal.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret brugen af
tilsætningsstoffer: Ejeren oplyse, at der ikke bruges nogen
tilsætningsstoffer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Sporbarhed på på gærspand og ølslange 5m.
Efter aftale, er kontrolrapport er sendt til virksomhedens
e-mail.


