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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Opbevaring,adskillelse og håndtering af
fødevare i køleenheder, samt temperaturmåling. Kontrolleret
virksomhedens mundtlige procedure for nedfrysning af fisk og
ph-måling af sushi ris. Vejledt generelt om nedskreven
procedure og dokumentation for PH-værdi. Kontrolleret
hygiejnisk håndvaske med sæbe og aftørring i
produktionslokale, personaletoilet og kundetoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale, herunder køleenheder med skuffer og
hylder, produktionsborde, vaske, stegeområde og kølebord til
produktion af sushi.Kontrolleret rengøring af isterningmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring og
varmebehandling af fødevarer.Vejledt generelt om nedskrevet
risici for nedfrysning af fisk.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for temperaturmålinger ved varemodtagelse, opbevaring og
varmebehandling for perioden december 2021 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.Vejledt
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generelt om smileyordningen 2022, med særlig fokus på nedtagning af elitemærkat.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


