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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, køleskabe, frysere,
lagerlokale, opvaskelokale og opvaskemaskine. Følgende er
konstateret: Der i det ene køleskab i køkkenet sort belægning i
mindre omfang på møller i ventilation, begyndende
skimmelvækst på hylder og tykt lag af vand i bunden af
køleskabet. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for renholdelse af udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er revideret og
opdateret efter det det nye risikoværktøj og omfatter
modtagelse og opbevaring af fødevare, varmebehandling, og
salg/servering af fødevarer. Risikoanalysen indeholder ikke
aktiviteten nedkøling. Virksomheden oplyser at det er en fejl og
det rettes straks.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og opbevaring af køle-frostvarer,
varmebehandling og nedkøling for perioden oktober til januar
2022.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten bl.a. engangs sprøjteposer i plast, caterfilm rosa og plastposer.


