
Blå Kors Humlebæk

 

 

Humlebæk Strandvej 11

3050  Humlebæk

25135571

18-01-2022 1
05-12-2019

1
08-02-2019

1
21-02-2018

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionskøkken og personaletoilet. Opbevaring af fødevarer
på tørvarerlager. Opbevaringstemperatur, adskillelse og
tildækning af fødevarer i køle- og fryseinventar. Fødevarer fri
fra gulv. Vejledt konkret om at dør fra køkken til forrum holdes
lukket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med gulv, vægge, arbejdsborde, udstyr.
Opvaskefaciliteter. Hylder og gulv i køle- og fryserum samt
hylder og gulv på tørvarerlager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken med håndvask,
arbejdsborde, skærebrætter, service, gulv og udstyr. Hylder i
køle- og fryserum. Set funktionelt måleudstyr. Vejledt
virksomhed om vedligeholdelse af træplade ved emfang, da
træplade fremstår med afskallet maling og manglende fuger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for perioden januar 2021 til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


