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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under produktion, herunder
placering af råvarer samt procedure mellem bryg med
forskellige allergene ingredienser. Ydermere kontrolleret
procedure for personlig hygiejne/arbejdsbeklædning samt
forholdsregler ved sygdom.
Kontrolleret procedure for brugen af cip væske samt procedure
for desinficering og sikring af, at alt restkemi er skyllet ud af
systemerne.
Virksomheden anvender et desinfektionsmiddel, der er
godkendt af Fødevarestyrelsen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Af
bryggeriet. Herunder dør ud mod det fri, vinduer og
rørføringer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for håndtering af
glas i produktionen. Virksomheden havde opdateret sin
risikoanalyse, men manglende en korrigerende handling( GMP)
ved f.eks brud på flasker. Ejeren gik straks igang med at skrive
denne handling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for anvendelse og dosering af
klaringsmiddel ud fra anvisning på leverandørens hjemmeside.
Vejledt konkret om mulighed, for rekvirering af datablad for
tilsætningsstoffet.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Sporbarhedsdokumentation på flasker long neck. Vejledt
generelt om regler for overensstemmelseserklæriner på FKM.


