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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og temperatur i køleinventar.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring. Konkret vejledt om
at der skal være tilstrækkelig kølekapacitet, da det er den
cirkulerende luft i køleskabet som holder fødevarene nedkølet.
Temperatur i køleenhed i køkken er let forhøjet, køleenhed i
salgslokale er i orden. Vejledt om at optøning bør foregå på køl.
s
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: lokaler
og udstår fremstår tilfredsstillende.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning for perioden siden
sidste kontrolbesøg. Vejledt om at medtage opvarmning af
frikadeller, da disse ikke er spiseklare men skal opvarmes til 75
grader. Virksomheden oplyser at de kun en sjælden gang har
nedkølig hvorfor dette ikke dokumenteres, vejledt at få fjernet
den regelmæssige kontrol og tilpasset beskrivelsen af
virksomhedens aktivitetet i forbindelse med
egenkontrolprogrammet, således at dette passer til de
nuværende aktiviteter, dette kan fx. gøres i forbindelse med



Moems Aps

 

 

Hovedgaden 437B

2640  Hedehusene

39181754

Kontrolrapport

side 2 af 2

21-01-2022

den årlige revision.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


