
Christian Vollstedt

 

 

Sydbanegade 15A

6000  Kolding

25046358

27-01-2022 1
18-02-2020

1
12-03-2019

1
07-09-2017

1
1  
1  
 

1  
1  
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: kontrolleret temperatur på køl og frost
samt tildækning af fødevarer i butik og på lager.
Kontrolleret uden anmærkning, mulighed for hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Butik
med betjeningsområde, produktion, kølerum, fryserum og
lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for for november
21 til januar 22 for varemodtagelse, temperatur på køl og frost.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse på opvarmning samt opbevaring af varme
fødevarer uden for køl. Vejledt om at der ikke er taget stilling til
om nedkøling er et CCP/GMP.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: sporbarhed på okseinderlår modtaget den 25/1
2022. Ingen anmærkninger. Atalt med virksomheden, at
ferskkød leveres direkte med egen faktura til Kolding.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt om Smileyændringer i 2022.


