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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse og opbevaring af
fødevarer på køl. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af
fødevarer. Mundtlige procedurer for nedkøling og
varmholdelse samt opbevaring af fødevarer uden for køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: i gummilister i
køleenhed i baren ses der ansamlinger af snavs.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om frekvenser renhold af køleenheder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: køleskabe, arbejdsborde, redskaber,
ovn, emfang, opvaskemaskine og vaske.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af yderdøre og afløb.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling samt
varmholdelse fra oktober 2021 til d.d..
Følgende er konstateret: i køkken står der 2 bakker med
omkring 10 kg syltede rødbeder, virksomheden koger dem op
og lader dem derefter stå uden for køl i omkring 24 timer,
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hvorefter de er solgt. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om regler for risikoanalyse for sylteprodukter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


