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Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølerum og kontrolleret tildækning af
fødevarer. Kontrolleret porcedure ved varmebehandling af
middagsretter og set virksomhedens termometer, der
anvendes til måling af kernetemperatur. Kontrolleret
virksomhedens procedure for anvendelse af
desinfektionsmiddel og kontrolleret at desinfektionsservietter
er godkendt med journalnummer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum og
opvaskeafsnit. Følgende er konstateret: Gitter for kondensator i
kølerum fremstår svært belagt med vækstansamlinger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse,
Vejledt konkret om metode til renholdelse heraf.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring ved
vareindlevering, herunder 2 ydredøre. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens skriftlige
risikoanalyse og egenkontrolprocedure for varmebehandling af
fødevarer. Set dokumentation for udført egenkontrol i
forbindelse med varmebehandling i perioden januar 2021 til
d.d. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
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procedure for oplysning om allergener. Kontrolleret at virksomheden på forespørgsel kan oplyse om det
allergene indhold i fødevarer udbudt til salg og at der i virksomheden er opsat skiltning hvoraf det fremgår, at
virksomheden på forespørgsel kan oplyse om allergener. Følgende er kontrolleret: Hønsekødssuppe,
rabarbersuppe, flute til hønsekødsuppe, håndmad med rullepølse og thekage med æble. Medarbejder har
mundtligt redegjort for det allergene indhold via faste opskrifter og ud fra mærkningen af de enkelte
ingredienser som indgår i retterne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


