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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret at fersk fisk er vel iset på kølerum og røget fisk og
fersk fisk holdes adskilt i salgsdisk og kølerum, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af udstyr til
stegning og slicemaskine, ingen anmærkninger. Kontrolleret
rengøring af salgdisk, produktionslokaler, kølerum og
lager,ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen, opvarmning og
nedkølingskontrol siden sidste tilsyn.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fastsat frekvensen
til hver 14. dag, men overholder den ikke i december 2021 hvor
dokumentation er foretaget den 1/12 og igen den 27/12 2021. I
oktober ligger dokumentation for 13/10 2021 og først igen den
8/11 2021.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at overholde den udpegede frekvens for
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dokumentation.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæring på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmateriale er kontrolleret: træbåde.


