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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer i mælkekølerum, frostlager, salgskølere. Stikprøvevis
kontrolleret opbevaringstemperatur af fersk fisk i salgskøler,
max 2 grader C. Ingen anmærkninger.
Stikprøvevis set dokumentation for reaktion på tilbagetrækning
af fødevarer, eksempel januar 2022, optælling og disponering
af varer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af salgs- og
lagerlokaler, mælkekølerum, frostlager. Kontrolleret rengøring
af salgskølere herunder salgskølere med fersk kød. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
egenkontroldokumentation senest 6 måneder for
modtagekontrol. Kontrolleret dokumentation i form af
loggerdata januar 2022 for opbevaringstemperatur i salgskøler
med fersk fisk. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
registrering af følgende særlige aktiviteter: Levering af
animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-oplagringsreglen).
Virksomheden oplyser at der i praksis ikke har været levering af
animalske fødevarer til andre detailvirksomheder.


