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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Faciliteter for hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Gennemgang af mundtlig procedure for
håndtering af madpakker og varmholdt mad ud af huset. Set
nedkøling af sovs i flade gastro bakker. ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions lokale hvor der tilberedes varmholdt mad, borde i
køkkenet, beholdere med redskaber, emfang over panden. Køle
og frost rum. Kontrollet transport bilen hvor der transporteret
mad.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling for perioden 01.06.2021 til dags dato. Gennemgået
virksomhedens egenkontrol. ok Virksomheden fremviser
faktura med temperatur dokumentation for varemodtagelse fra
cateringfirmaet, vejledt i at dokumentationen skal
dokumenteres på vedhæftede skema fra
egenkontrolprogrammet. Vejledt om opdatering af
risikoanalyse, skema kan findes på FVST.dk
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


