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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter, målt
opbevaringstemperatur på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: butik
med kølerum, skærestue med kølerum, pølsemageri med
opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: fruserum i pølsemageri var under renovering ved
tilsynet, kontrolleret mobil frysevogn. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprocedure for sous vide og opvarmning og
dokumentation for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning
fra okt. 2021 og til d.d. Vejledt konkret om løsningsforslag for
måling af sous-vide produktion for at klarlægge om opskrift
med tid og temperatur er valide.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Vejeldt om ny slileyordning og om evt. at fjerne markedsføring
af elitesmileyen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


