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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl samt facilitet for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Ydermere gennemgået mundtlige procedure for
opbevaring/udskiftning af fødevarer i kold jomfru.
Virksomheden anvender et desinfektionsmiddel der er
godkendt af Fødevarestyrelsen med anført journalnummer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Stikprøvevis
kontrolleret rengøring af udstyr og inventar i
produktionsområde og på lager. Herunder køleenheder,
vandrette overflader, håndvask, gulv og vægge. Ingen
anmærkning. Opvaskemaskinen fremstod med belægninger
rundt i kanten ved lågen. Vejledt konkret om mulighed, for
rengøring af svært tilgængelige steder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevarin for indeværende måned.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
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Overensstemmelseserklæring på fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende
fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Plastkopper store og små.


