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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk håndvaskeforhold med sæbe
og aftørring i virksomheden to produktionslokaler. Kontrolleret
opbevaring, håndtering og adskillelse af fødevare i køle og
fryseenheder, samt temperaturkontrol. Kontrolleret opbevaring
af frikadeller i varmeskab, samt temperaturmåling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokaler, herunder køle og fryseenheder, vaske,
tilvirkningsborde, pålægsslicer,komfur , ovn og friture.
Kontrolleret fliser på vægge og gulve.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af emfang i produktionslokale
ved barområde.Vejledt generelt om løsningsforslag for
opsætning af filter .
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, varmebehandling
og nedkøling for perioden januar 2022 til d.d
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


