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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask af hænder;
Gået flow for hygiejne under produktion af flager og granules
herunder koge processen/ indpakning og oplagring; adskillelse
af produkt typer; virksomhedens system til sikring af
tilstrækkelig ventilation; virksomhedens procedure for
returvarer; opbevaring af rengørings- og desinfektionmidler i
separat lokale samt kontrolleret at der anvendes godkendte
desinfektionsmidler; virksomhedens system for kontrol af vand
af drikkevandskvalitet; virksomhedens system for sikring mod
kontaminering mod allergener; transport hygiejne og system
for kontrol herfor; virksomheden udtager løbende
egenkontrolprøver for diverse mikroboiologiske parameter i
forbindelse med processikring men virksomheden producerer
ikke spiseklare produkter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokaler for flakes og granules; pakkeri og oplagrings
lokaler. Virksomheden redegjorde for rengøringsfrekvens og
system for rengøring. Gennemgået virksomhedens procedure
for kontrol af rengjort transport materiale og rengøring af
afløb.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret struktur, udstyr, lys
forhold og vedligehold af følgende lokaler: produktion, pakkeri
og oplagring af færdigvarer. Virksomeden redegjorde for deres
system til kalibrering af diverse procesudstyr. Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Procedure for
kontrol af vedligeholdelse af lastrum for transport af
færdigvarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med fokus på
kemiske risici ( glykoalkaloider,PAH), tilsætningsstoffer,
fremmedlegemer og allergener herunder CCP procedurer for
metaldetektion og sigte.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for metal detektion og sigte i perioden januar 2022 til dagsdato. Virksomheden redegjorde for
system til løbende revision af HACCP plan, risikovurdering og egenkontrol. Revideret dokumenter dateres.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne og HACCP. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Engros mærkning af flakes og granules og
virksomhedens system for information om allergene ingredienser og tilsætnigsstoffer til næste led ved hjælp af
produktspecifikation og analysecertifikat. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for dosering af
tilsætningsstoffer og teknisk hjælpestoffer; procedure til sikring af at der anvendes tilladte tilsætningsstoffer og
system til overholdelse af eventuelle grænseværdier. Virksomheden redegjorde for at skumdæmpendemiddel
overholder EU regler med hjælp af leverandør deklaration og virksomhedens leverandør tjekliste.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: overensstemmelses erklæringer, brugsanvisning
og sporbarhed af fødevarekontaktmateriale - papirposer og bigbags.


