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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Adgang til håndvaskefaciliteter.
Virksomhedens opbevaring af glutenfri produkter på
tørvarelager.
Virksomhedens procedurer for produktion af glutenfri
bagværk.
Opbevaring på køl og frost, tildækning og temperaturer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Mangelfuld rengøring af
ventilatorgitter ved fordamper i kølerum.Ventilatorgitter har
sorte belægninger med gammelt skidt og mug.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Kølerummet er
slidt og gammelt.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer samt varmebehandling og nedkøling,
perioden okt 2021 - feb 2022.
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Procedurer for kontrol med varmebehandling og nedkøling.
Risikoanalyse: Mikrobiologisk risice for varmebehandling og nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


