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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, tildækning og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost samt kontrolleret faciliteter
til hygiejnisk håndvask. Virksomheden har demonstreret
kontrol af varmholdelse af saucer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområde hvor der tilvirkes fødevarer, lagerlokale i
kælderområde med tilhørende fryser og kølerum, grovkøkken.
Der er generelt vejledt omkring renholdelse af område med
utildækkede fødevarer og område med rene beholdere til
salatbar i kælderområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af køle og
frysemøbler, samt kælderlokale.
Følgende er konstateret: lille fryseskab ved kødområdet
fremstår med liste der er itu og med brud i bunden.
Væg i grovkøkken fremstår med huller.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligehold af udstyr og inventar, samt
lokaler hvor der håndteres fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden



Jensens bøfhus

 

 

Merkurvej 67

7400  Herning

36558296

Kontrolrapport

side 2 af 2

25-02-2022

anmærkninger: Virksomhedens ririkoanalyse, samt egenkontrol procedure for CCP varemodtagelse af kølevarer.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse
af kølevarer for perioden december 2021 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


