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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: kontrolleret opbevaring af fødevarer
herunder hygiejne, adskillelse, tildækning, temperatur og
holdbarhed i kølerum, køleskabe og frysere. Kontrolleret
personlig hygiejne og at medarbejder har egnet og rent
arbejdsbeklædning. Ansvarlig har redegjort for vask af
arbejdstøj og har planer om at købe en vaskemaskine, så kan
arbejdstøj bliver vasket på stedet. Kontrolleret gode
arbejdsgange for akrylamid med hensyn til friturestegning.
Ansvarlig har redegjort for varmebehandling/opvarmning af
fødevarer. Kontrolleret, at der findes forrum til personale
toiletet. Vejledt virksomheden om, at dør til forrummet skal
holdes lukket. Kontrolleret, at der findes faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af lokaler, inventar og udstyr.
Enkelte gummilister i låger i diverse kølemøbler er beskadiget.
Virksomheden oplyser, at pågældende gummilister vil blive
udskiftet. Kontrolleret skadedyrssikring. Vejledt virksomheden
generelt om montering af insektnet i vinduer, hvis de skal
åbnes. Der er monteret insektnet ved udgangsdør.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
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egenkontrolprocedurer og dokumentation af egenkontrollens gennemførelse samt resultater vedr.
opbevaringstemperatur, varmebehandlig/opvarmning. Vejledt virksomheden konkret om korrekt registrering af
temperaturkontrol ved opvarmning på skema.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P-nr. samt
fødevareaktiviteter.


