
Spisehuset 1820

 

 

Frederiksberg Alle 31

1820  Frederiksberg C

36081929

10-03-2022 1
18-01-2022

1
06-10-2021

1
01-09-2021

2Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, procedurer
for nedkøling af fødevarer herunder portionering samt at
virksomheden har tilstrækkeligt antal håndvaske med sæbe og
papirhåndklæder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af fødevare-arealer herunder gulve,
vægge, borde, maskiner, inventar og lofter. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af fødevare-arealer herunder
gulve, vægge, borde, maskiner, inventar og lofter. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er stikprøvevis set udført dokumentation
for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder
køleopbevaring og modtagerkontrol, opvarmning og nedkøling
fra forrige kontrolbesøg frem til d.d. Måleudstyr til overvågning
af kritiske kontrolpunkter, herunder modtagerkontrol og
køleopbevaring.
Der er vejlet om dokumentation for sluttemperatur ved
nedkøling.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvens. Ingen
anmærkninger.


