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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
temperatur og adskillelse i kølerum, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for håndtering af varer med kølekrav, i
forbindelse med brud på kølerum, herunder kassation eller
indfrysning, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af hylder på
tørvarelager, håndvaskeforhold og i emfang og kogeø, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
lokale med opbevaring af tørvarer, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for
varemodtagelse fra november til dags dato, Følgende er
konstateret: 5 dokumentationer er ikke ført. Frekvens for
dokumentation er 1x/uge. Virksomheden har foretaget
personaleændringer så der er flere ansvarlige om udførsel af
egenkontrollen. Forholdet betragtes som en bagatelagtig
overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


