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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur af drikkevarer på
køl. Faciliteter til hygiejnisk håndvask. Vejledt virksomheden
om at desinfektionsmiddel er godkendt af
fødevaremyndigheder/er godkendt til brug på overflader der
kommer i kontakt med fødevarer
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Tørring af
hænder foregår med visketykke. Vejledt virksomheden konkret
at tørre hænder med engangspapirer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af redskaber og
udstyr. Det indskærpes, at alle redskaber, udstyr og tilbehør,
som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt
rene/ rent og om nødvendigt desinficeres. Følgende er
konstateret: Gummilister i køleskabe fremstår med snavs
formodet skimmel. Køleskuffernes bunde fremstår beskidte af
gamle spildte væsker og snavs. Isterningmaskinen fremstår
med grålige og lyserøde belægninger. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Det kan jeg godt se. Indskærpelsen
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan
påklages, se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


