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Virksomheden er orienteret om ny smiley-ordning. Folder
udleveret.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om mikrobiologi/mikrobiologiske
kriterier, risikoanalyse, mærkning samt økologi.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- set hygiejne under produktion, herunder pakning og
emballering
- set hygiejne under oplagring af fødevarer og emballage
- procedurer for personlig hygiejne
- set opbevaring af arbejdstøj samt adskillelse af privat
beklædning og genstande
- procedurer for overvågning af temperaturer, samt set
temperatur i fryserum
- set adgang samt faciliteter til hygiejnisk vask af hænder i
produktionsområde
- set at virksomhedens desinfektionsmidler er godkendte
- virksomhedens dokumentation for overholdelse af
mikrobiologiske kriterier for Listeria monocytogenes,
virksomheden er vejledt vedrørende opdatering af prøveplan
for udtagelse af miljø- og produktprøver. Virksomheden har
oplyst, at prøveplan opdateres således at frekvens for
udtagning af produkttype øges.
Vejledt generelt om reglerne i Mikrobiologiforordningen.
Vejledt konkret om eksempler på, hvordan virksomheden kan
følge reglerne og dokumentere overholdelsen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
- set rengøring af udstyr og inventar i produktionsområde
- procedurer for daglig rengøring samt periodisk rengøring
- virksomheden modtager ikke genbrugsemballage
- procedurer for desinfektion, herunder brug af forskellige
desinfektionsmidler
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- procedurer for renholdelse af transportmidler
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- set vedligehold af udstyr og inventar i produktionslokale
- set indretning, herunder forrum til toiletter
- set skadedyrssikring af porte på lagerlokale
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
- Set virksomhedens risikoanalyse for overholdelse af mikrobiologisk kriterier. Virksomheden opdaterer
risikoanalyse med opdatering af procedurer for Listeria - ok
- set virksomhedens udpegning af CCP´er, set stikprøvekontrol af opvarmning af bearnaisesauce.
Vejledt konkret vedrørende beskrivelse af styrende foranstaltning i risikoanalysen på opvarmning på alle
produkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside, virksomheden har ingen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Virksomheden har redegjort for sidemandsoplæring. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Samhandel
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke registreret samhandel ved flytning til nye lokaler. Virksomheden
oplyser, at det gøres straks. Det er oplyst, at der ikke er samhandlet efter flytning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæringer på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren.
Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Skraber på blander i produktionsområde samt låg med
coatning til marmelader og mayonnaise.


