
Espresso House - Hjørring

 

 

Østergade 30

9800  Hjørring

10011663

17-03-2022 1

1  
1  
 
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 45 min.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger fx i reklamemateriale, registrering fx ved
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt temperatur ag køl/frys. Kontrolleret
uden anmærkninger: Adskilelse og opbevaring af fødevarer i
køl/frys og tørlager. Kontrolleret tilberedning af crossiant,
herunder let opvarmning. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret at opvaskemaskine kan opnå en
skylletemperatur på min. 80°C ved sidste hold skyllevand.
Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
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arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Lokaler, fødevareberørende overflader, samt diverse udstyr og redskaber.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er
dækkende for virksomhedens produktion.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens daglige dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for perioden fra 17. februar til dags dato af opbevaring og varemodtagelse.
Virksomheden benytter kun kulinarisk opvarmning på færdigtilberedte fødevarer uden krav om opvarmning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: information om allergene ingredienser,
informationen er placeret i bestillingsområdet. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


