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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost,
adskillelse og tildækning af fødevarer på køl og frost samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Virksomheden nedkøler med blæskøler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken,
opvaskeafsnit, kælder med dertilhørende kølerum, lager og
skralderum samt rengøring af udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarming, varmholdelse,
nedkøling og indfrysning af fisk fra august 2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk og dankorts
terminal.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.


