
Lægården

 

 

Lægårdvej 72

7500  Holstebro

31068517

21-02-2022 1
03-09-2021

1
21-09-2020

1
28-08-2019

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 

1  
 
 
 
 

1  

X X

side 1 af 2

1 time 45 min.

Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
langtidsstegning ved lave temperaturer, der er fremvist
beregnings model for dagens produktion, som er lårtunge, ok.
Kontrolleret adskillelse og emballering af fødevarer i
kølerummet, ok. Kontrolleret procedurer for fremstilling af
rugbrød, nedkøling heraf og efterfølgende skiveskæring heraf,
ok. Kontrolleret procedurer for indfrysning og anvendelse af
dato varer, som mælk, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret loft ventilationer og emfang,
opvaskemaskine, kølerum, rugbrødsskærer og gulv generelt,
ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret kalibrering af
termometre, der er fremvist skriftlige procedurer, og redegjort
for handling ved afvigelser på mere end 1 grad, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrolprocedurer for varmebehandling
ved lave temperaturer, ok. Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for kontrol ved varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, alternativ varmebehandling og
nedkøling, i perioden fra januar 2021 til dags dato, ok.
Kontrolleret beskrivelse af korrigerende handling afvigelse på
opbevaringstemperatur, af januar 22, ok.
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Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent : 30-60 % bronze er overholdt. Virksomheden har fremvist regnskab for 2021
(1-4 kvartal). Der er stikprøvevis kontrol at virksomhedens beregningsgrundlag stemmer overens med fakturer
fra samtlige fødevareleverandører, ok. De beregnede værdier er i intervallet 44-49%, ingen anmærkninger.
Andet: Udført sporbarhedskontrol på et parti torskefilet af 20,6 kg.


