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Udleveret flyer om Smileyændringer i 2022.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i 2
kølerum og 2 kølediske i butik. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt sæbe
og aftørringspapir i produktionsområde. Virksomhedens
indretning og forhold omkring placering af toilet. Vejledt
omkring adskillelse af fødevare således at diverse fødevarer
ikke kontamineres.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer fiskefars ved
3,6°C i kølerum.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden oplyser at,
det skal bruges snart. Vejledt konkret vedr. opbevaring af
emballerede fiskefars herunder at fersk fisk skal opbevares
mellem (0-2°C).
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Opskæring/delikatesseområde/pølsemagerafdeling samt 2
kølerum og butiksområde herunder udstyr i enkelte områder.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af bagdøre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af temperatur ved varermodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via. <http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: korrekt overførsel af obligatorisk oplysninger på diverse udskæringer.


