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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne,
skadedyrssikring, sporbarhed.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder målt
temperaturer i kølmontre og frysere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Lager i
kælderen, baglokale, frost, kølerum og butikken.
Følgende er konstateret: Beskildt under flere reoler.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om gode rengørings vaner.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Butiksområdet, baglokale, lager, køler og fryser. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden
1/1-22 til dags dato for, varemodtagelse, køl og frost.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: stikprøvevis kontrolleret tør og
kølevarer, for overskreden holdbarheds dato samt korrekt mærkning.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: at frugt og grønt er mærket/skiltet med
oplysninger om oprindelsesland.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af på baggrund af de aktiviteter virksomheden har
oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Det er helt ok.


