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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I forbindelse med
flowrundgang kontrolleret generel håndtering af oste,
herunder opbevaring, temperaturstyring samt coatingsproces.
OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler med
håndtering af oste. OK. Vejledt konkret om øget frekvens for
højderengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af lokaler
med håndtering af oste.
Følgende er konstateret: Gulv i midlertidigt kølerum fremstår
ikke rengøringsvenligt grundet dybere riller, indgang til
højdelager fremstår med flere kantafslag, bord til manuel
coating fremstår ikke vedligeholdt eller rengøringsvenligt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligehold af lokaler hvor der håndteres
fødevarer.
Kontrolleret skadedyrssikring, herunder at døre og porte slutter
tæt samt at udendørsområde fremstår ryddeligt. OK. Set
seneste servicerapport fra eksternt
skadedyrsbekæmpelsesfirma, marts 2022. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for håndtering af oste, herunder styring af
temperatur samt luftfugtighed. OK. Vejledt generelt om
revision af egenkontrollen så det faktiske stemmer overens
med det skrevne.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for vedligehold af
lokaler hvor der håndteres fødevarer. OK.
Mærkning og information: Gennemgået procedure for styring
af intern sporbarhed. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


