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Fremvist retssikkerhedsblanket ved tilsynets start.
2. opfølgende kontrolbesøg efter anmærkninger givet d. 25.
oktober 2021.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i kølefaciliteter
herunder også ved fersk fisk. Set klargøring af forskellige
delelementer til aftenservering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar, gulv og vægge i
produktionsområder, kølerum og opvaskeområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, nedkøling
samt langtidsstegning/sousvide for de seneste 4 måneder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for langtidsstegning/sous-vide.
Vejledt om at Fødevarestyrelsens SiTTi-værktøj kan anvendes
som supplement til allerede eksisterende egenkontrolprogram
for både varmebehanlding og nedkøling.


