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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring i produktionsområde og i tjenerområde, stikprøvevis
temperaturkontrol i køle og fryseendheder, adskillelse og
opbevaring i tørvarelager. Kontrolleret: Procedure for
holdbarhedsstyrring for produkter i kølerummet. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om reglerne for at beskytte
fødevarer mod kontaminering. Kontrolleret: Mundtlig
procedure for nedkøling. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt
om mulige løsningsforslag til håndtering af overskydende dej
ved hævning af dej i kølerum samt løsningsforslag til
omrukkering af dunke på lager for at bskytte mod
kontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr:
Pålægsslicer, friture, emfang, vægge, loft og gulv. Kontrolleret:
Mundtlig procedure for renholdelse af produktionslokaler.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling fra perioden januar 2022 til dags dato.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


